Menu Découverte

Scallops seared in foaming éutte’z, }e’zusa/em artichoke and hazelnut mousse/ine, with pleces 0][
candied g()e’zusa[em attichokes. Emulsion 0][ scallop tummings with Colombian COJ%@

In sch&dumender Butter angebratene Jakobsmuschel, Topinambur-Haselnuss-Mousseline, kandierte Topinambur-
Stickchen. Emulsion aus Jakobsmuschel-Randstick mit kolumbianischem Kaffee

>

Sea’zec[ sea bream with the skin on, creamy pumpkin purée, and /ig/uf/y smoked chestnut preces.
?oamy emulsion with combawa /ea][ and verbena

Auf der Haut angebratene Goldbrasse, cremiges KirbispUree, leicht gerducherte Kastanienstickchen. Schaumemulsion
mit Combawa-Bl&ttern und Eisenkraut

OR - ODER

Quick—pan—sea’zec[ venison tenc[e’z/oin, se’zvec/ with ’zoastec[ paisnips tn tuée, puiée, and c/u'p

fo’zms; Junipex Ae’z’zies, 10se /zips, anc[ “g’zana{ Veneur” sauce

Blitzgebratenes Rehfilet, gegrillte Pastinaken in verschiedenen Zubereitungsformen: als R6hrchen, als PUree und als
Chips; Wacholderbeeren, Hagebutten und eine ,,Grand-Veneur"-Sauce.

A[satian _C/Ta’zm/wuse Munster ( p[ain) and Ba’zikass, Seasona[ Jam and cumin

ElsaBer Bauern-Munster natur und Barikass, Saisonale KonfitUre und KreuzkUmmel

gpiced /4utumn O&cha’zd: g’zeen app/e anc{ clnnamon, c{a’zk c/tocolate 5/1@[/, /taze[nuts

c’zumb[e anc/ ctnnamon espuma, se’zvec/ Wit/z wazm app/e Juice

Herbstlicher Obstgarten mit wirziger Note: Griner Apfel und Zimt, Hille aus dunkler Schokolade, haselnuss Streusel und
Zimt-Espuma, serviert mit lauwarmem Apfelsaft

€ 65, - per person - without cheese - drinks on extra
€ 70,- per person — with cheese - drinks on exira

Menu Vegétarien

Butternut sc]uaS/L candied with chestnut /toney, C/Lioggia beet vaviol; with yuzu, /taze[nuts, and
cit’zus—infusec[ vegetaé/e Juice

Mit Kastanienhonig kandierter ButternusskUrbis, Ravioli aus Chioggia-Rote Bete mit Yuzu,
HaselnUssen und GemuUsesaft mit ZitrusfrGchten

pan—ﬁiec[ poreint, slzeep s ﬁ)ot mus/z’zooms, and chantezelles ( c[epenc[ing on avai/aéi/ity ) ,

/aye’zecl /ike a mi//e—feui//e, se’zvecl Wit;l ce/e’zy cream anc[ mus/woom ca’zame[

Gebratene Steinpilze, SchafsfuBpilze und Pfifferlinge (je nach Angebot), als Mille-Feuille angerichtet,
Serviert mit einer Selleriecreme und Pilzkaramell

A ﬂo’za[ Aa’zmony 0][ /Liéiscus, creamy white chocolate and yuzu, the ﬁes/mess 0][

c’zanée’z’zies anc[ vio/ets, /Laze/nut c’zumé[e, anc[ /gc/Lee espuma

Blumige Harmonie mit Hibiskus, cremige weie Schokolade und Yuzu, die Frische von Cranberries und Veilchen,
Haselnuss-Crumble und Litschi-Espuma

€ 60,- per person - without cheese - drinks on exira
€ 65,- per person - with cheese - drinks on extra

Modes de réglement acceptés : Especes, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réeglement par cheque n’est plus admis dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d’ouverture : de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



Menu Signature

o ge’zs ﬂgp duck jg)ie guas, sewed with guince, toasted bread cream and C/Lestnuts,
Accompam'ec/ éy a e é’zead ti/e

Enten-Foie gras aus dem Gers (g.g.A.) mit Quitten, gerdsteter Brotcreme und Kastanien,
Serviert mit einer Roggenbrot-Scheibe

Scallops seared in foaming éutte’z, }e’zusa/em artichoke and hazelnut mousse[ine, with pleces 0][
candied Joewsa[em attichokes. Emulsion 0][ scaﬂop tummings with Colombian 00]5[68

In schdumender Butter angebratene Jakobsmuschel, Topinambur-Haselnuss-Mousseline, kandierte Topinambur-
Stickchen. Emulsion aus Jakobsmuschel-Randstick mit kolumbianischem Kaffee

* ¥ ¥

C’zispy [angoustines n foamy éutte’z, velvety geen ca%age and yuzu purée,
sh’zedc{ed /3’&155@[5 sprouts and La/e, and a W/Lite Autte’z sauce dottec[ with green oi/

K&stliche, in schdumender Butter gebratene Langustinen, Velouté aus Grinkohl und Yuzu, Blgttrige Rosenkohl- und Grinkohlblétter,
Beurre-Blanc-Sauce mit einem Hauch von grinem Ol

o .S)low—cookec[ guinea ]%W[ é’zeast n a ciust 0][ Imgf[ec[ wce and Aa’z[ey. .S)[igllt[y smaked ce/e’zy
steaks cmc[ a creamy black ga’z/ic ce[e’zy puiée, sewed with a pou[t’zy Juice made with ambe’z bee’z

Bei niedriger Temperatur gegarte Perlhuhnbrust in einer Kruste aus Puffreis und Puffgerste. Leicht gerGucherte
Selleriesticke und cremige Selleriecreme mit schwarzem Knoblauch, garniert mit einer Gefligelsauce mit
bernsteinfarbenem Bier

Thiee Cheese ﬁom the season ( Option 10, €)

Platte mit drei Kasesorten der Saison (Option 10- €) —

Il he p’ze—c[esse’zt over tume

Das Vordessert im Laufe der Zeit

o W/e[t—in—you’z—%/louth Pear and “g’zains dOy” ( caramelized sesame seeds ), pazisnip and

lzaze/nut compote, arw{ gO[J@I’l sesame ice cteam

Melt-in-Your-Mouth Pear and “Grains d'Or” (caramelized sesame seeds),
parsnip and hazelnut compote, and golden sesame ice cream

*Ee
Le Menu Gourmand 4 courses € 90,- per person - without cheese

Le Menu Signature a 6 courses € 115,- per person - with cheese -

Pour la formule 4 et é plats (6 plats uniquement pour tous les convives), merci de bien vouloir commander avant 13h15 et 20h45
Das 4 und 6 Gang MenU (diesem wird vorzugsweise fUr alle Gdéste am gleichen Tisch serviert), Bestellung bis 13.15 Uhr und 20H45 Uhr
The 4 and 6 courses (this last menu is served for all guests at the same table) Available untill 1.15pm and 8.45pm

Toutes modifications apportées dans les plats des menus seront facturées en supplément.
Chaque plat choisi est servi pour une personne, en cas de partage un supplément deuxiéme assiette sera demandé.
Anderungen an den Menus werden extra berechnet. Jedes Gericht wird fUr eine Person serviert, im Falle einer gemeinsamen Nutzung wird ein Aufpreis verlangt.
Any changes made to the menu will be charged extra. Each dish is served for one person, in case of sharing an exira charge will be requested.

Notfre sommelier vous propose un accord mets et vins d’'alsace comprenant
5 verres (10 cl) pour € 55,- / 4 verres (10 cl) pour € 45,- / 3 verres (10 cl) pour € 35,-

Modes de réglement acceptés : Especes, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réeglement par cheque n’est plus admis dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d’ouverture : de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



