Menu Découverte

Stir - ﬁied snails with sage butter and spung /l@’ZAS,
/Qatte potato anc/ /wzze[nut espuma. Count’zy A’zeac[ toast

In der Pfanne gebratene Schnecken mit Salbeibutter und Frihlingskrdutern,
Espuma aus Ratte-Kartoffeln und HaselnUssen. Toast aus Landbrot

.S’ea’zed “Taio trout, “Ca’ma’zoli " wisotto with saj%on ﬁom the chateau in guéma’z,
j-’zes/t peas anc[ /louse—made sun—c[’zied tomatoes

Gebratene Bachforelle, Carnaroli-Risotto mit Safran vom Schloss in Guémarr,
Frische Erbsen und hausgemachte getrocknete Tomaten

OR - ODER

ye//ow chicken A’zeast " a green sauce, g’zi/[ec[ eggp/ant caviaz,

Mini ye[[ow cariots, mo’ze[ mus/(’zooms, anc{ Comté cream

H&hnchenbrustfilet in griner Kruste, gegrillfe Auberginen als Kaviar,
kleine gelbe Karotten, Morcheln und Comté-Creme

A[satian _C/Ta’zm/wuse Munster ( p[ain} and Ba’zikass, Seasona[ Jam anc[ cumin

ElsaBer Bauern-Munster natur und Barikass, Saisonale Konfitire und KreuzkUmmel

j’zenc/t st’zawbe’z’zies Witlz Aints 0][ matc/za tea, se’wecl Witlz %e][;zes/ting so’zbet

Franzésische Erdbeeren mit einem Hauch von Matcha-Tee, erfrischendes Sorbet

€ 60,- par personne - sans fromage — Boissons en sus
€ 65,- par personne - avec fromage - Boissons en sus

Menu Vegétarien

Raw and cooked peas with ﬁesll a[monds, seasoned like a tattaze,
ﬁne/y diced thubath with tangy kick, Pea sorbet with almond milk emulsion

Rohe und gekochte Erbsen sowie frische Mandeln, gewdlrzt wie ein Tartar,
fein gewdurfelter Rhabarber mit spritziger SGure, Erbsensorbet und Emulsion aus Mandelmilch

G’zeen Swiss chard gnocc/u' with g/azeol Swiss chard ’ziés, pine nuts,
Iig/lt, savoty c/zamomi[e meungues,

/4 ’zoéust vegetab[e Jus in][usec[ Wit/z c/Lamomi/e anc[ an emu/sion of ﬁesll goat c/wese

Blumenkohl im Grine Mangoldgnocchi und glasierte Mangoldstiele, Pinienkerne, Iuffige salzige Meringues mit Kamille,
kraftiger, mit Kamille aufgegossener Gemusesaft und Emulsion aus frischem Ziegenkdse

A selection 0][ cheies with hibiscus ﬂavo’z and pistac/lio cream

Eine Variation aus Kirschen mit Hibiskusaroma und Pistaziencreme

€ 55,- par personne - sans fromage - Boissons en sus
€ 60,- par personne - avec fromage - Boissons en sus
Modes de réglement acceptés : Especes, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réeglement par cheque n’est plus admis dans notre maison

Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d’ouverture : de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



Menu Signature
Tio 0][ Appetize’zs

" Toie guas with e[c!e’zﬂowe’z /iqueu’z and black c/ze’z’zy c/mtney, Brioche
kouge[/zop][ with slivered almonds

Foie gras mit HolunderblUtenlikér und Chutney aus schwarzen Kirschen, Brioche-Gugelhupf mit Mandelblattchen

Reaw and cooked peas with ﬁesll a/monc[s, seasoned like a taztaze, J[inely diced thubazb
with tangy Aick, Pea sovbet with almond milk emulsion

Rohe und gekochte Erbsen sowie frische Mandeln, gewUrzt wie ein Tartar,
fein gewdrfelter Rhabarber mit spritziger SGure, Erbsensorbet und Emulsion aus Mandelmilch

o Iig/lt/y seared Ahetic c/za’z, g’zi/[ed gnocc/zi, cariot med[eg,
/emongmss Wig/tt—/gutte’z sauce

Leicht angebratener Saibling, gebratene Gnocchi, verschiedene Karotten, Sauce aus Wight-Butter und Zitronengras

* ¥ ¥

G&ispg Iberian po’zk S)ec’zeto,
A selection of heirloom tomatoes infusec[ with the aroma 0][ ﬁg [eaves,
_7 omato watexr ge[ anc[ ta’z’zagon—musta’w[ so’zéet

Knuspriges Secreto vom iberischen Schwein,
Eine Auswahl an alten Tomatensorten, verfeinert mit dem Aroma von Feigenbldéttern,
Tomatenwasser-Gel und Estragon-Senf-Sorbet

Thiee Cheese ﬁom the season ( Option 10, €)

Platte mit drei Kasesorten der Saison (Option 10- €) —

Il he p’ze—c[esse’zt over tume

Das Vordessert im Laufe der Zeit

o /4/9’zicot and ][;zes/t lemon t/Lyme, black olive ge[, aptcot sothet

Aprikose und die Frische von Zitronenthymian, Gel aus schwarzen Oliven, Aprikosensorbet

< * ¥ ¥
Le Menu Gourmand a 4 plais € 85,- par personne - sans fromage -
Le Menu Signaiure aéb plcﬂs € 110,- par personne - sans fromage -

Pour la formule 4 et é plats (ce dernier uniquement pour tous les convives), merci de bien vouloir commander avant 13h15 et 20h45
Das 4 und 6 Gang MenU (diesem wird vorzugsweise fUr alle Gdaste am gleichen Tisch serviert), Bestellung bis 13.15 Uhr und 20H45 Uhr
The 4 and 6 courses (this last menu is served for all guests at the same table) Available untill 1.15pm and 8.45pm

Toutes modifications apportées dans les plats des menus seront facturées en supplément.
) Chaque plat choisi est servi pour une personne, en cas de partage un supplément deuxiéme assiette sera demandé.
Anderungen an den Menus werden extra berechnet. Jedes Gericht wird fUr eine Person serviert, im Falle einer gemeinsamen Nutzung wird ein Aufpreis verlangt.
Any changes made to the menu will be charged extra. Each dish is served for one person, in case of sharing an extra charge will be requested.

Notfre sommmelier vous propose un accord mets et vins d’'alsace comprenant
5 verres (10 cl) pour € 55,- / 4 verres (10 cl) pour € 45,- / 3 verres (10 cl) pour € 35,-
Modes de réglement acceptés : Especes, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réeglement par cheque n’est plus admis dans notre maison

Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d’ouverture : de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



