Menu Découverte

@Eangoustines cazpacelo with A/ac%e’z’zy vinegat, cucumée’zs, horsevadish cream,
green app[es, and a ’zeﬁes/&ing sothet

Langustinen-Carpaccio mit Brombeeressig, Gurken, Meerreftichcreme,
grinen Apfeln und einem erfrischenden Sorbet

Poached skate wing n seaweed éutte’z, me/on, and conc[iments; g’zi//ec[ eggp/ant with miso;

Colonnata land and melon emulsion with vice vinegaz.

Pochierter Rochenfligel in Algenbutter, Melone und GewUrzen; gegrillte Aubergine mit Miso; Colonnata-Schmalz und
Melonenemulsion mit Reisessig

OR - ODER

’l/ea[ cut[et, g’zi[[ec[ po[enta patties, ca’zame[izec[ p[ums, sweel cotn puiée,
cfig/lt[y smoked vea/ Jus w/cippec{ Wit/t p[um puiée

Kalbsschnitzel, gegrillte Polenta-Bratlinge, karamellisierte Pflaumen, Maispuree,
leicht gerducherter Kalbsjus, aufgeschlagen mit Pflaumenplree.

/4[9atian Sz-a’zmlzouse Munster ( p[ain) cmc[ /ga’zikass, Seasona/ Jam anc[ cumin

ElsaBer Bauern-Munster natur und Barikass, Saisonale Konfitire und KreuzkUmmel

e/icate ﬁgs ta’zt/et, Auckw/zeat p’za/ine, cream c/wese ﬁ[/ing, and ﬁg so’zéet

Zartes Feigentértchen, Buchweizenpraline, Frischkdsefldllung und Feigensorbet

€ 60,- par personne - sans fromage - Boissons en sus
€ 65,- par personne - avec fromage - Boissons en sus

Menu Végelarien

g’zeen Zebm tomatoes, pu’zeec/, ancl green me/on, p’zessec[ anc/ ma’zinatec{ n /zomemaa/e
ve’zbena anc[ [emon t/lyme vinega’z,

g’zeen tomato concentiate anc/ gazpac/zo Wit/z ve’zéena

Green-Zebra-Tomaten, puriert, und grine Melone, entsaftet und mariniert in hausgemachtem Eisenkraut- und
Zitronenthymian-Essig, Grin-Tomaten-Konzentrat, Grin-Tomaten-Gazpacho mit Eisenkraut

g’zeen Swiss chard gnocc/u' and [azecl Siss chard ’ziés, pine nuts,
A f [-bodied vegetaé/e Jus m][useo{ with chamomz[e and an emulsion 0][ ﬁesk goat cheese

Blumenkohl im Grine Mangoldgnocchi und glasierte Mangoldstiele, Pinienkerne, Iuftige salzige Meringues mit Kamille,
kraftiger, mit Kamille aufgegossener Gemusesaft und Emulsion aus frischem Ziegenkdse

Goconut macaion, W/Lippec[ g’zanc[ C’zu c/zoco[ate ganac/le, anc[ coconut so’zéet
Kokos-Macaron, aufgeschlagene Grand-Cru-Schokoladenganache und Kokos-Sorbet
€ 55,- par personne - sans fromage - Boissons en sus
€ 60,- par personne - avec fromage - Boissons en sus

Modes de réglement acceptés : Especes, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réeglement par cheque n’est plus admis dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d’ouverture : de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



Menu Signature

ge’zs ﬂg/ﬂ ][oie gras compress, j[igs voasted to order with S/Le’z’zy vinegax

and pott, ﬁgs conc[iment, and walnut buioche

Foie gras aus dem Gers (IGP), auf Bestellung gebratene Feigen mit Sherryessig
und Portwein, Feigenkonfitire und Walnuss-Brioche

* ¥ ¥

Qzeen :Zeém tomatoes, pu’zeec[, anc[ green me[on, p’zessed cmc[ ma’zinated n /Lomemac[e
ve’zéena anaj [emon t/nyme vinega’z,

g’zeen tomato concentiate anc[ gazpac/lo Wit/1 ve’zéena

Green-Zebra-Tomaten, puriert, und grine Melone, entsaftet und mariniert in hausgemachtem Eisenkraut- und
Zitronenthymian-Essig, Grin-Tomaten-Konzentrat, Grin-Tomaten-Gazpacho mit Eisenkraut

v g’zi[/ec/ monkﬁsk tai[, zucchini ’zi%ons, and a stujf[ec[ zucchini ﬂowe’z with the aromas
0][ t/Le fotest ﬂoo’z se’wec[ with an emu[sion 0][ ][LS/L bones W/Lippec[ with olive oi[

Gegrillter Seeteufelschwanz, Zucchinib&nder und eine geflllfe Zucchiniblite mit den Aromen des Waldbodens, serviert mit einer
Emulsion aus Fischgréaten, die mit Olivendl aufgeschlagen wurden

o :,buck é’zeast s/ow—cookec[ with .S)e/im Ae’z’zi@s, cele’zg mousse[ine, ettrus pea’z[s, green éeans,

anc[ a c[uck consommé Wit/l citrus ponzu

Langsam gegarte Entenbrust mit Selim-Beeren, Sellerie-Mousseline, Zitrusperlen, grinen Bohnen und einem
Entenconsommeé mit Zitrus-Ponzu

Thiee Cheese ﬁom the season ( Option 10, €)

Platte mit drei Kasesorten der Saison (Option 10- €) —

Il he p’ze—c[esse’zt over time

Das Vordessert im Laufe der Zeit

* k¥

pav[ova Wit/t pineapp[e anc[ con, Aasi/ wit/L sweet

anc/ /ze’zéaceous notes, ancl pOpCO’ZI’l ice cteam
Paviova mit Ananas und Mais, Basilikum mit sGBen und kr&uterartigen Noten sowie Popcorn-Eis

* X ¥
Le Menu Gourmand a 4 plais € 85,- par personne - sans fromage -
Le Menu Signoiure aéb plcﬂs €1 10,- par personne - sans fromage -

Pour la formule 4 et é plats (ce dernier uniquement pour tous les convives), merci de bien vouloir commander avant 13h15 et 20h45
Das 4 und 6 Gang MenU (diesem wird vorzugsweise fUr alle G&ste am gleichen Tisch serviert), Bestellung bis 13.15 Uhr und 20H45 Uhr
The 4 and 6 courses (this last menu is served for all guests at the same table) Available untill 1.15pm and 8.45pm

Toutes modifications apportées dans les plats des menus seront facturées en supplément.
Chaque plat choisi est servi pour une personne, en cas de partage un supplément deuxiéme assiette sera demandé.
Anderungen an den Menus werden extra berechnet. Jedes Gericht wird fUr eine Person serviert, im Falle einer gemeinsamen Nutzung wird ein Aufpreis verlangt.
Any changes made to the menu will be charged exira. Each dish is served for one person, in case of sharing an extra charge will be requested.

Notre sommelier vous propose un accord mets et vins d’alsace comprenant
5 verres (10 cl) pour € 55,- / 4 verres (10 cl) pour € 45,- / 3 verres (10 cl) pour € 35,-

Modes de réglement acceptés : Especes, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réeglement par cheque n’est plus admis dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d’ouverture : de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



