
 

Menu Découverte 
 
 

Poêlée d’escargots au beurre de sauge et aromates de printemps, 
Espuma de pommes de terre rattes et noisettes. Toasts de pain de campagne             

*** 

 

Truite « Fario » snackée, risotto « Carnaroli » au safran du château à Guémar,                                                                                    
Petit pois frais et tomates confites maison 

 
OU   

 

Suprême de poulet jaune en habits verts, aubergines grillées en caviar, 
Mini carottes jaunes, morilles et crème de comté 

*** 

 

Munster fermier d’Alsace (en option) 
 

*** 

 

Fraises Françaises aux notes de thé matcha, sorbet rafraichissant 

€ 60,- par personne – sans fromage –  

            € 65,- par personne – avec fromage – 

 

Menu Végétarien   
 

Petits pois en crus et cuits et amandes fraiches assaisonnées comme un tartare, 
Fine brunoise de rhubarbe tout en acidité,  

Sorbet petits pois et émulsion au lait d’amande 
*** 

 

Gnocchis verts de blettes et côtes de blettes glacées, pignons de pin,  
Meringues aériennes salées à la camomille, 

Jus de légumes corsé infusé à la camomille et émulsion au chèvre frais  

*** 

 

Déclinaison de cerises au parfum d’hibiscus et crémeux pistaches 
€ 55,- par personne – sans fromage 

€ 60,- par personne – avec fromage 

 

 
Modes de règlement acceptés : Espèces, Cartes bancaires et Chèques Vacances. Le règlement par chèque n’est plus admis dans notre maison 

Tarifs en Euro et Service 12 % inclus, Boissons en sus – Preise in Euro , Bedienung 12 % inbegriffen, Getränke extra – Price in Euro, Service 12 % included, drinks not included – 
Horaire d’ouverture : de 12h à 13h30 et de 19h à 21h00 – Öffnungszeiten :  von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 – Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00 



 

Menu Signature 
 

 

                                 Mises en bouche 
    

                                                                                                                                                     *** 

 

 

*** Foie gras à la liqueur de fleur de sureau et chutney de cerises noires,  
Kougelhopf brioché aux amandes effilées 

    

                                                                                                                                                     *** 

 

Petits pois en crus et cuits et amandes fraiches assaisonnées comme un tartare, 
Fine brunoise de rhubarbe tout en acidité,  

Sorbet petits pois et émulsion au lait d’amande 

 

                                                                                                                                                     *** 

 

*** L’omble chevalier juste mi-cuit, gnocchis grillés, variations autour de la carotte,  
Sauce beurre blanc à la citronnelle                                                                                                                                                  

 

 

                                                                                           *** 

 

*** Secreto de cochon ibérique croustillant, 
Variations de tomates anciennes au parfum de feuilles de figuier, 

Gel fluide d’eau de tomates et sorbet estragon / moutarde 

                                                                                                                                                    *** 

 

 

Assiette de trois fromages affinés (en option € 10,-) 
 
                                                                                         *** 

 

Le pré-dessert au gré du temps 
 

 

                                                                                                                                                    *** 

 

 

*** L’abricot et fraîcheur de thym citron, gel d’olives noires, sorbet abricot      
 

   Le Menu Gourmand à 4 plats ***€ 85,- par personne – sans fromage –  
 

   Le Menu Signature à 6 plats € 110,- par personne – sans fromage –  

(Pour la formule en 6 plats, merci de bien vouloir commander avant 13h00 et 20h30) 

 
 

 

Notre sommelier vous propose un accord mets vins comprenant 

5 verres (10 cl) pour € 55,- / 4 verres (10 cl) pour € 45,- / 3 verres (10 cl) pour € 35,- 

 

 

 
Modes de règlement acceptés : Espèces, Cartes bancaires et Chèques Vacances. Le règlement par chèque n’est plus admis dans notre maison 

Tarifs en Euro et Service 12 % inclus, Boissons en sus – Preise in Euro , Bedienung 12 % inbegriffen, Getränke extra – Price in Euro, Service 12 % included, drinks not included – 
Horaire d’ouverture : de 12h à 13h30 et de 19h à 21h00 – Öffnungszeiten :  von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 – Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00 


