Yorspeisen — Starter
ge’zs ﬂgp duck foie gas, sewed with guince, toasted bread cream and c;zestnuts,

ﬂccompaniec/ Ay a e é’zeac[ ti/e 50-60 grammes €27— / 90-100 grammes € 34-

Enten-Foie gras aus dem Gers (g.g.A.) mit Quitten, gerdsteter Brotfcreme und Kastanien,
Serviert mit einer Roggenbrot-Scheibe

Scallops seared in foaming éutte’z, }e’zusa/em artichoke and hazelnut mousse/ine, with pleces 0][
candied g()e’zusa/em attichokes. Emulsion 0][ sca[[op tummings with Colombian coﬁ[ee 26, -

In schGumender Butter angebratene Jakobsmuschel, Topinambur-Haselnuss-Mousseline, kandierte Topinambur-
Stickchen. Emulsion aus Jakobsmuschel-Randstick mit kolumbianischem Kaffee

A a/e/icate, si/@ caulﬂowe’z ’zoya/e, cau[g'][lowe’z j[ZO’zets, [0vage oi[, and warm smoked cau/ﬂowe’z
espuma; optiona[ “Kaviawi cavia 22, - / Caviar option 37, -

Milde, cremige Blumenkohl-Royale, Blumenkohlréschen, Liebstéckeldl und lauwarmer Espuma aus gerduchertem
Blumenkohl, optional Kaviar der Marke ,,Kaviari*

Yegelarische Vorspeise — Vegelarian starter

Butternut squash canc[iec/ with chestnut /Loney, C/u'oggia beet raviol; WitA yuzu, /Laze/nuts, cmc[
cit’zus—infusec[ vegetaé/e Juice 25, -

Mit Kastanienhonig kandierter ButternusskUrbis, Ravioli aus Chioggia-Rote Bete mit Yuzu,
HaselnUssen und Gemusesaft mit ZitrusfrGchten

Yegelarische Gericht — Vegetarian main course

pan—ﬁied poreint, s/leep s foot mus/t’zooms, and chanterelles [ c{epemling on availabi[ity ) , [aye’zec/

[ike a mi[/e—feui[/e, se’zvec[ Wit/L ce[e’zy cream ancl mus/t’zoom ca’zame[ 28, -

Gebratene Steinpilze, SchafsfuBpilze und Pfifferlinge (je nach Angebot), als Mille-Feuille angerichtet,
Serviert mit einer Selleriecreme und Pilzkaramell

Fisch — Fishes

Seared sea bream with the skin on, creamy pumpkin puiée, and [ig/Lt[y smoked chestnut pleces.
70amy emulsion with combawa [eaf and verbena 32, -

Auf der Haut angebratene Goldbrasse, cremiges Kirbisplree, leicht ger&ucherte Kastanienstickchen. Schaumemulsion
mit Combawa-Bl&ttern und Eisenkraut

Ahetic char cooked skin—on, a c/e[icate, cuspy walnut ta’zt/et, and open—ﬁeld c/u'co’zy g[azec[ with

c/ementine, sewed with a smoked espuma—sty/e emulsion 26, -

Auf der Haut gebratener Seesaibling, knuspriges Tértchen mit WalnUssen und mit Clementinen glasierter Chicorée aus
Freilandanbau, serviert mit einer rauchigen Emulsion im Espuma-Stil

@zispy [angoustines n ﬁ)amy éutte’z, ve/vety green ca%age anc[ yuzu purée, 5/1’16616[66[
/g’zussels sprouts anc[ La[e, arw[ a W/u'te éutte’z sauce c[ottec[ Wit/t green oi[ 28, -

Késtliche, in sch&umender Butter gebratene Langustinen, Velouté aus Grinkohl und Yuzu, Bldttrige Rosenkohl- und
Grinkohlblétter, Beurre-Blanc-Sauce mit einem Hauch von grinem Ol

Modes de réglement acceptés : Espéces, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réglement par chéque n’est plus possible dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d'ouverture: de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



Fleisch und Geiliigel — Meats and Pouliry

/geef tenc!e’z/oin, sa[sy[y seared and braised in chicken b’zotll, salsi Y purée, hazelnut exumble with

lemon zest, lemon suptemes, and sabayon made with vin Jaune and pa’zs/ey oil 36, -

Rinderfilet, kurz angebratene und in Gefligelbrohe geschmorte Schwarzwurzeln, SchwarzwurzelpUree, Haselnuss-
Crumble mit Zitronenschale, Zitronenschnitze, Sabayon mit Vin Jaune und Petersiliendl

Slow-cooked guinea fow[ breast in a crust 0][ puﬁ[ec[ vice and éa’z/ey. .S)[ig/lt[y smoked ce[e’zy steaks

and a creamy black ga’z/ic ce/e’zy puiée, sewed with a pou/t’zy Juice made with amber beer 26, -

Bei niedriger Temperatur gegarte Perlhuhnbrust in einer Kruste aus Puffreis und Puffgerste. Leicht ger&ucherte
Selleriesticke und cremige Selleriecreme mit schwarzem Knoblauch, garniert mit einer Gefligelsauce mit
bernsteinfarbenem Bier

Quick-pan-sea’zec{ ventson tenc[e’z[oin, sewed with roasted pasnips in tuée, puiée, and c/u'p fo’zms;

Juniper Ae’z’zies, 10s€e /Lips, and “g’zancl Veneur” sauce 32, -

Blitzgebratenes Rehfilet, gegrillte Pastinaken in verschiedenen Zubereitungsformen: als R6hrchen, als PUree und als Chips;
Wacholderbeeren, Hagebutten und eine ,,Grand-Veneur"-Sauce

Kise — Cheese

A selection 0][ ﬁve cheeses ﬁom our cheese tipenet, M. Quemot
From “Sz-’zomage’zie St Nicolas ™ in Colma 20, -

Eine Auswahl von fUnf Kasesorten unseres Kdsereifungsmeisters Herrn Quesnot
Aus der ,Fromagerie St Nicolas" in Colmar

/4/5atian 7a’zm/zouse Munster ( p[ain) , /ga’zikass and goat cheese

Seasonal Jam and cumin 12, -

ElsaBer Bauern-Munster natur , Barikass und Ziegenkd&se
Saisonale Konfitire und KreuzkUmmel

Desserts

A ﬂo’za[ /la’zmong 0][ /Liéiscus, creamy W/lite c/wco/ate and yuzu, t/le ﬁes/mess 0][ c’zanée’z’zies and
vio[ets, /laze[nut c’zumé/e, ancl /yc/lee espuma 19, -

Blumige Harmonie mit Hibiskus, cremige weiBe Schokolade und Yuzu, die Frische von Cranberries und Veilchen, Haselnuss-
Crumble und Litschi-Espuma

gpicec/ Autumn O’zc/wz’zcl: G’zeen app[e anc[ cinamon, cla’zk c/mco/ate S/ze//, /wzze[nuts c’zumb[e

ana’ ctnnamon espuma, se’wecl Wit/l waim app/e Juice 17,-

Herbstlicher Obstgarten mit wurziger Note: Griner Apfel und Zimt, HUlle aus dunkler Schokolade, haselnuss Streusel und
Zimt-Espuma, serviert mit lauwarmem Apfelsaft

W@[t n- yOLL’Z WOLLt/l /Oea’z Ollfld “g’zams 6{ O’l ’ (ca’zame LZQCJ sesame 56645) pa’zsmp

Cll’lC[ lLCLZ@[I’lut COWL/?Ot@, Cll’lC[ gO[ en sesame LC@ ceam 17, -
Melt-in-Your-Mouth Pear and “Grains d’'Or” (caramelized sesame seeds), parsnip and hazelnut compote, and golden

sesame ice cream A contrast 0][ c/zoco[ate anc/ ’zaspée’z’zg ve/outé, motst b’zowm'es, ﬁuity
ca’zame[, anise emu/sion, amf a slig/uf/y tangy ’zaspée’z’zg so’zbet 18, -

A contrast of chocolate and raspberry velouté, moist brownies, fruity caramel, anise emulsion, and a slightly tangy
raspberry sorbet

Modes de réglement acceptés : Espéces, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réglement par chéque n’est plus possible dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d'ouverture: de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



