Yorspeisen — Starter

Crimean black tomato cazpacclo and ceviche 0][ /ig/tt[y g’zi/[ed macke’ze[, marinated and g’u'/[ed

Wate’zmelon, mayonnaise made with black tomato Jutce and black ga’z[ic,

stracciatella cveam 19, -

Carpaccio aus schwarzen Krim-Tomaten und Ceviche aus leicht gegrillter Makrele, marinierte und gegrillte
Wassermelone, Mayonnaise aus schwarzem Tomatensaft und schwarzem Knoblauch,

Foie guas with e[c[e’zﬂowe’z [iqueu’z and black C/l@’l’l_l/ c/mtney, /g’zioche kouge/hopj[ with slivered
almonds 33- / cfitt[e one 26 -

Foie gras mit HolunderblUtenlikbr und Chutney aus schwarzen Kirschen, Brioche-Gugelhupf mit Mandelblé&ttchen

Stir - ﬁiec[ snails with sage butter and spung /ze’zés, Ratte potato and hazelnut espuma.
Count’zg A’zead toast 20, -

In der Pfanne gebratene Schnecken mit Salbeibutter und Frihlingskrautern,
Espuma aus Ratte-Kartoffeln und HaselnUssen. Toast aus Landbrot

Vegelarische Vorspeise — Vegelarian slarter

Raw and cooked peas with ﬁesh a/monc[s, seasoned like a tattaze, ][ine/y diced thubarh with
tangy kick, Pea sothet with a/mond mi[k emulsion 2%, -

Rohe und gekochte Erbsen sowie frische Mandeln, gewdlrzt wie ein Tartar,
fein gewdrfelter Rhabarber mit spritziger SGure, Erbsensorbet und Emulsion aus Mandelmilch

Yegelarische Gerichi— Vegelarian main course

g’zeen Swiss chard gnocc/zi with g/azecl Swiss chard ’ziés, pine nuts,
C,Eig/lt, savoty chamomile mettngues,

A wobust vegetab[e Jus in][usec[ with chamomile and an emulsion 0][ ﬁes/z goat cheese 2%, -

Grine Mangoldgnocchi und glasierte Mangoldstiele, Pinienkerne, Iuftige salzige Meringues mit Kamille,
kraftiger, mit Kamille aufgegossener Gemusesaft und Emulsion aus frischem Ziegenkdse

Fisch und Krustentiere — Fishes and Shells
Sea’zec{ “Tario” twout, “Ca’ma’w[i " visotto with saﬁ@on ﬁom t/Le c/witeau n guéma’z,
7&@5/1 peas anc[ /Louse—made sun—d’zieal tomatoes 20, -

Gebratene Bachforelle, Carnaroli-Risotto mit Safran vom Schloss in Guémar,
Frische Erbsen und hausgemachte getrocknete Tomaten

lig/tt/y seaved Ahetic c/wt’z, gti/[ec[ gnocc/u', cariot mec[/ey,

/emong’zass Wig/zt—/gutte’z sauce 25, -
Leicht angebratener Saibling, gebratene Gnocchi, verschiedene Karotten, Sauce aus Wight-Butter und Zitronengras
G’zillec[ sea b’zeam, pacc/w’zi stuﬁ[ed with aztichoke eveam and wcotta, /goastec[ Pawmesan espuma

Gegrillte Goldbrasse, mit Artischockencreme und Ricotta geflllte Paccheri, Espuma aus geréstetem Parmesan 30, -

Modes de réglement acceptés : Espéces, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réglement par chéque n’est plus possible dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d'ouverture: de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



Fleisch und Geiliigel — Meats and Pouliry
Thin slices 0][ Merdshize beef ’ziéeye and Colonnata Aacon,

GZazed with soy sauce, Iight and awy Beéarnaise sauce with a mec/[ey 0][ onions a la soubise
And éaéy onton peta[s 37, -

Blaftt fur Blatt aus Herdshire-Rinderfilet und Colonnata-Speck,mit Sojasauce glasiert,
luftige Béarnaise-Sauce mit Zwiebeln nach Soubise-Art und kleinen Zwiebelbléttern

Yellow chicken breast in green “c/ot/Ling, ’ g’zi[/ec{ eggp/ant caviaz,

W]lni ye[[ow cariots, mo’ze[ mush’zooms and Comté C/Leese cream 31, -

Gelbe Hdhnchenbrust in griner ,Hulle", gegrillter Auberginenkaviar,
kleine gelbe Karotten, Morchelpilze und Comté-K&secreme

C’zispy f%e’zian po’zk Sec’zeto,
A selection 0][ /Lei’zloom tomatoes in][usec[ with the atoma 0/[ lq [eaves,
.7 omato watex ge/ anc/ ta’z’zagon—musta’w[ so’zéet 35, -

Knuspriges Secreto vom iberischen Schwein,
Eine Auswahl an alten Tomatensorten, verfeinert mit dem Aroma von Feigenbldéttern,
Tomatenwasser-Gel und Estragon-Senf-Sorbet

’l/ea[ tenc[e’z[oin (se’zves two ), buaised Suctine [ettuce,
pommes /4nna, cmc[ /4[Auj[é’za sauce 40 eacll peison, -

Kalbskarree (fUr zwei Personen), geschmorter Sucrine-Salat, Pommes Anna und Albuféra-Sauce

Kise — Cheese

A selection 0][ ][ive cheeses ﬁom out cheese tpener, M. Quesnot
From “Sz-’zomage’zie St Nicolas ™ in Colma 20, -

Eine Auswahl von fdnf deesorten unseres Kasereifungsmeisters Herrn Quesnot
Aus der ,Fromagerie St Nicolas" in Colmar

/4[9attan jz-a’zmkouse Wunste’z ( p[am) ancl ﬂattkass

5@61507161[]61/% ancl cumin 12, -

ElsaBer Bauern-Munster natur und Barikass,
Saisonale Konfitire und KreuzkUmmel

Desserts
/4 se/ection 0][ c/le’z’zies infused Wit/t /u'éiscus anc{ pistacltio cream 16, -

Eine Variation aus Kirschen mit Hibiskusaroma und Pistaziencreme

/4pu'cot and ﬁes/z lemon t/Lyme, black olive ge[, aprcot sothet 16, -

Aprikose und die Frische von Zitronenthymian, Gel aus schwarzen Oliven, Aprikosensorbet

A delicious duo OJ[ “Caribbean 66 % chocolate and mint 18, -

Ein k&stliches Duo aus ,,Caraibe 66 %"-Schokolade und Minze

i’zenc/z st’zawbe’z’zies Wif/t /Lints of matc/ux tea, se’wec[ Wif/t ’zeﬁes/ting so’zbet 16, -

Franzésische Erdbeeren mit einem Hauch von Matcha-Tee, erfrischendes Sorbet

Modes de réglement acceptés : Espéces, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réglement par chéque n’est plus possible dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d'ouverture: de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



