Yorspeisen — Starter

Ge’zs Jog P foie gras compess, ﬁgs voasted to order with lee’z’zy vinegar
anc[ pott, fig conc!iment, anc[ Wa/nut A’zioc/ze 50-60 grammes €26— / 90-100 grammes € 33-

Foie gras aus dem Gers (IGP), auf Bestellung gebratene Feigen mit Sherryessig
und Portwein, FeigenkonfitUre und Walnuss-Brioche

Sot—/ ’y—[aisse anolini with ca’zc[amom—inﬁtsed cariots mousse/ine, 19 -

Compote 0][ heidloom tomatoes and fu[[—boc{iec/ chicken stock in][usec[ with cariot Jutce

Sot-I'y-laisse-Anolini mit einer mit Kardamom aromatisierten M&hrenmousseline,
Kompott aus alten Tomatensorten und vollmundiger HUhnerbrihe, verfeinert mit Méhrensaft

cfangowtines carpaccto with Mackbe’z’zy vinegar, cucumée’zs,
Hovseradish cream, green app[es, and a ’zeﬁes/zing sothet 29, -

Langustinen-Carpaccio mit Brombeeressig, Gurken, Meerrettichcreme,
Grinen Apfeln und einem erfrischenden Sorbet

Yegelarische Vorspeise — Vegelarian starter

g’l@@l’l :Zeé’za tomatoes, pu’zeec{, and g’zeen Wl@/Ol’l, /9’165564 anc{ ma’zinated n Aomemac{e ve’zbena

anc[ [emon t/lgme vinega’z, g’zeen tomato concentiate anc[ gazpac/w Wit/1 Ve’zéena 20, -

Green-Zebra-Tomaten, pduriert, und grine Melone, entsaftet und mariniert in hausgemachtem Eisenkraut- und
Zitronenthymian-Essig, Grin-Tomaten-Konzentrat, Grin-Tomaten-Gazpacho mit Eisenkraut

Yegelarische Gericht — Vegetarian main course

g’zeen Swiss chard gnocc/zi and g/azec{ Swiss chard ’ziés, pine nuts,
A ][u//—éoc[iec[ vegetaé/e Jus in useal with c/tamomi[e and an emu[sion 0][ ﬁes/l goat c/leese 22, -

Gnocchi aus grinem Mangold und glasierte Mangoldstiele, Pinienkerne,
ein vollmundiger GemUsesud mit Kamillennote und einer Emulsion aus frischem Ziegenkdse

Fisch — Fishes

poac/lec[ skate wing tn seaweec[ Autte’z, me/on, anc! conc[iments; g’zi/[ec[ eggp/cmt Wit/z miso;

Co[ormata lard and melon emulsion with nice vinegaz. 27, -

Pochierter Rochenfligel in Algenbutter, Melone und Gewdrzen; gegrillte Aubergine mit Miso; Colonnata-Schmalz und
Melonenemulsion mit Reisessig

V/ wibot fo’z two, melt-in-the-mouth celeviac mecla/[ions, ce/e’zy stalk puiée, g[asswo’zt, green app[es

ana’ Wa/nuts Wiif/l MIso ancl spting onion sauce 40, - eac;z petson

Steinbutt fUr zwei Personen, serviert mit zartschmelzendem Knollensellerie, cremigem Stangensellerie, Queller, grinen
Apfeln, WalnUssen und einer SoBe aus Miso und Frihlingszwiebeln

Cod and green shiso in a éa[[otine, pan—]l;ziec[ chantezelles. cfovage and mushzoom broth
Wit/z /emong’zass 30, -

Kabeljau und griner Shiso als Ballotine, gebratene Pfifferlinge sowie Liebstbckel-Pilz-BrGhe mit Zitronengras

g’zi//ec{ monkj[isk tai/ zucchini ’zi%ons and a stuﬁ[ec[ zucchini ﬂowe’z with the aromas 0][

t/w ]%test ﬂoo’z Cf)mu slon 0][ ][LS/L Aones W/uppec{ Wct/L /cve OL[ 29, -

Gegrillter Seeteufelschwanz, Zucchinib&nder und eine gefilite Zucchiniblite mit den Aromen des Waldbodens, serviert mit einer Emulsion
aus Fischgrdaten, die mit Olivendl aufgeschlagen wurden

Modes de réglement acceptés : Espéces, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réglement par chéque n’est plus possible dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d'ouverture: de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



Fleisch und Geiliigel — Meats and Pouliry

:buck breast slow-cooked with Selim Ae’z’zies, ce[e’zy mousse/ine, cttrus pea’z[s, green Aeans,

and a duck consomme with citwus ponzu 32, -
Langsam gegarte Entenbrust mit Selim-Beeren, Sellerie-Mousseline, Zitrusperlen, grinen Bohnen und einem

Entenconsommé mit Zitrus-Ponzu
,Vea[ cut[et, g’zi[/ec[ po/enta pattes, caramelized p[ums, sweel cotn puiée,
Iig/ct/y smoked veal Jus W/zippec[ with p[um puiée 29, -

Kalbsschnitzel, gegrillte Polenta-Bratlinge, karamellisierte Pflaumen, Maispuree,
leicht gerducherter Kalbsjus, aufgeschlagen mit Pflaumenpdree.

S)/Leet-éy-sheet presentation 0][ JJe’zc[s/Li’ze Aeef ’ziéeye and Colonnata bacon g/azec{ with soy
sauce, se’zvec/ with a /ight Béawnaise sauce, a vaiely 0][ ontons p’zepa’zec[ SOuEise—stg[e,
and pea’z[ onton peta[s 35, -

Blatt fUr Blatt serviertes Ribeye vom Herdshire-Rind mit Colonnata-Speck, glasiert mit Sojasauce, dazu eine leichte
Béarnaise-Sauce, verschiedene Zwiebelvariationen nach Soubise-Art und Perlenzwiebelbliten

Kise — Cheese

A selection 0][ ﬁve cheeses ﬁom out cheese tipenet, M. Quemot
From “_7’10mage’zie St Wico[as " in Co/ma’z 20, -

Eine Auswahl von fanf deeson‘en unseres Késereifungsmeisters Herrn Quesnot
Aus der ,Fromagerie St Nicolas" in Colmar

/4[9attan jz-a’zmkouse Wunste’z ( p[am ) /_ga’ukass anc{ goat c/leese

.S)easona[ Jjam anc[ cumin 12, -

ElsaBer Bauern-Munster natur , Barikass und Ziegenk&se
Saisonale Konfitire und KreuzkUmmel

Desserts

/_guckwlleat Cll’lC[ I@WlOI’l n pe’zfect _/v/a’zmony, @zeamy pu’zp/e 5/li$0 .S)OLLLCG 16, -

Buchweizen und Zitrone in perfekter Harmonie, cremige violette Shiso-Sauce

Pavlova with pineapp[e and con, basil with sweet and herbaceous notes, and popcon ice cream

Paviova mit Ananas und Mais, Basilikum mit sGBen und krduterartigen Noten sowie Popcorn-Eis 16, -

Coconut macaion, W/u’pped g’zand C’zu c/toco/ate ganache, and coconut so’zéet 16, -

Kokos-Macaron, aufgeschlagene Grand-Cru-Schokoladenganache und Kokos-Sorbet

iZ)e[icate ][igs ta’zt[et, buckwheat p’za/ine, cream cheese ﬁ/[ing, and ﬁg sothet 16, -

Zartes Feigentdrtchen, Buchweizenpraline, Frischk&seflllung und Feigensorbet

Modes de réglement acceptés : Espéces, Cartes bancaires et Chéques Vacances. Le réglement par chéque n’est plus possible dans notre maison
Tarifs en Euro et Service 12 % compris — Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen — Price in Euro and Service 12 % included -
Horaire d'ouverture: de 12h & 13h30 et de 19h & 21h00 - Offnungszeiten : von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 — Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00



