
 

Modes de règlement acceptés : Espèces, Cartes bancaires et Chèques Vacances. Le règlement par chèque n’est plus possible dans notre maison 
Tarifs en Euro et Service 12 % compris – Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen – Price in Euro and Service 12 % included – 

Horaire d’ouverture: de 12h à 13h30 et de 19h à 21h00 – Öffnungszeiten :  von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 – Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00 

Entrées 
 

Carpaccio de tomates noires de Crimée et Ceviche de maquereau légèrement brûlé, 
Pastèque marinée et grillée, mayonnaise à l’eau de tomate noire et ail noir,  

Crème de stracciatella  
€ 19,- 

Foie gras à la liqueur de fleur de sureau et chutney de cerises noires,  
Kougelhopf brioché aux amandes effilées                                                                                                           

€ 33-/ en prélude € 26- 

Poêlée d’escargots au beurre de sauge et aromates de printemps, 
Espuma de pommes de terre rattes et noisettes. Toasts de pain de campagne 

€ 20,- 
 

Entrée Végétarienne  

 

Petits pois crus et cuits, amandes fraîches assaisonnées comme un tartare, 
Fine brunoise de rhubarbe tout en acidité,  

Sorbet petits pois et émulsion au lait d’amande  
€ 24,- 

 

Plat Végétarien  

 

Gnocchis verts de blettes et côtes de blettes glacées, pignons de pin,  
Meringues aériennes salées à la camomille, 

Jus de légumes corsé infusé à la camomille et émulsion au chèvre frais                                                                                    

€ 24,- 
 

Poissons et Crustacés 
 

Truite « Fario » snackée, risotto « Carnaroli » au safran du château à Guémar,                                                                                    
Petits pois frais et tomates confites maison 

€ 26,- 
 

L’omble chevalier juste mi-cuit, gnocchis grillés, variations autour de la carotte,  
Sauce beurre blanc à la citronnelle                                                                                                                                                 

€ 25,- 
 

       Dorade royale grillée, Paccheri farcis à la crème d’artichaut et ricotta, 
Espuma au parmesan torréfié                                                                                                                                                                

€ 30,- 



 

Modes de règlement acceptés : Espèces, Cartes bancaires et Chèques Vacances. Le règlement par chèque n’est plus possible dans notre maison 
Tarifs en Euro et Service 12 % compris – Preise in Euro und Bedienung 12 % inbegriffen – Price in Euro and Service 12 % included – 

Horaire d’ouverture: de 12h à 13h30 et de 19h à 21h00 – Öffnungszeiten :  von 12h bis 13h30 und von 19h bis 21h00 – Opening Hours : from 12h to 13h30 and from 19h to 21h00 

Viandes et Volailles 

 

Feuille à feuille de faux filet de bœuf Herdshire et lard Colonnata, 
Laqué à la sauce soja, 

Sauce béarnaise aérée et sa déclinaison d’oignons façon soubise 
Et pétales d’oignons grelots 

€ 37,- 
 

Suprême de poulet jaune en habits verts, aubergines grillées en caviar, 
Mini carottes jaunes, morilles et crème de comté 

€ 31,- 

 

  Secreto de cochon ibérique croustillant, 
Variations de tomates anciennes au parfum de feuilles de figuier, 

Gel fluide d’eau de tomates et sorbet estragon/moutarde 
€ 35,- 

 Carré de veau (pour deux personnes), sucrine braisée, 
Pommes Anna et sauce Albuféra 

€ 40 par personne,- 

 

Fromages         
   

Assortiment de cinq fromages de notre affineur M. Quesnot 
De la « Fromagerie St Nicolas » à Colmar 

€ 20,- 
 

Le Munster fermier d’Alsace nature et Bargkass,  
Confiture du moment et cumin 

€ 12,- 
 

 

Desserts 
 
   

Déclinaison de cerises au parfum d’hibiscus et crémeux pistaches                € 16,- 

L’abricot et fraîcheur de thym citron, gel d’olives noires, sorbet abricot      € 16,- 

Duo de chocolat « Caraïbe 66% » et menthe tout en gourmandise              € 18,- 

Fraises françaises aux notes de thé matcha, sorbet rafraîchissant                € 16,- 


